
W e i s s

ROTER VELTLINER                    5,0
WEINGUT HEIDERER MAYER | WAGRAM

GELBER MUSKATELLER  6,0
weingut Artner | carnuntum | Bio

WIENER GEMISCHTER SATZ  6,5
weingut Mayer am Pfarrplatz | wien

GRÜNER VELTLINER „HG“  6,5
weingut Buchegger | kremstal

GRÜNER VELTLINER „STEILTERRASSEN“ 8,5
weingut ATZBERG | wachau | smaragD

R o s é
ZWEIGELT ROSÉ                         6 ,0
weingut Artner | Carnuntum

r o t
RUBIN CARNUNTUM      6 ,5
weingut Artner | Carnuntum

AMAROK ZW+BF+ME     8 ,5
weingut Artner | Carnuntum

CUVÉE PRIVATE RESERVE             10,0
Schiefer & Domaines Kilger | Burgenland

G l a s w e i s e r  g e n u s s

MONSIEUR BRUT                6,5
Grüner Veltliner  Sekt
Méthode champenoise  0,1l 

MADEMOISELLE ROSÉ                   6,5
Brut Millésime 
méthode champenoise 0,1l 

P r i c k e l n d e r  S ta r t

RINDSUPPE A,C,F,G,L,M,O                             8
Kaiserfrittaten, Wurzelwerk

SCHAUMSUPPE DER SAISON                 9 
Schau ma mal…

SÜDDECK SALAT SCHÜSSEL A,G,M,O   12
Blattsalat, Caesar Dressing
 +Garnelen 9

SCHAFSFRISCHKÄSE G,O                    16
Kirsche, Basilikum, Zwiebelmarmelade

BURRATA AUS APPULIEN G,O   17
Paradeiserraritäten, Kalabresisches Olivenöl                                           

BEEF TATAR A,C,G,M,O                     18 |  25
SRIRACHA MAYO, KRÄUTERBUTTER,  DOTTER

HEIMISCHE "SEE"-VICHE D,F,O  18
Bachsaibling aus dem Naturschutzgebiet Kalkalpe
Radieschen, Rucola, Himbeere

TELLERSÜLZE VOM BIO-TAFELSPITZ F,G,L,M,O 18
Kren, Vogerlsalat, Käferbohnen

G ’ s c h m a c k i g e r  S ta r t

SÜDDECK TOAST A,G,M,O                      8
Schmölz' Beinschinken, Gouda, Salatgarnitur

HAUSPOMMES C,M                             5
Ketchup, mayo

SACHER WÜRSTEL M,P  9,5
senf, Kren, Handsemmel

TRÜFFEL POMMES C,G,O   7
Trüffelmayo, parmesan

f ü r  d e n  k l e i n e n  h u n g e r

Lust auf mehr? In unserer Barkarte erwarten Euch noch mehr kreative
 Aperitivi für den richtigen Start in den Abend…

GEDECK 3,5

PAPRIKAHENDL A,C,F,G,L,M,O   21
Butternockerl, Rahm, grüner Blattsalat

GRAMMELKNÖDEL A,C,G,O,P              16 |  22
lauwarmer Krautsalat, Paradeiser, Röstzwiebel 

AUSGELÖSTES BACKHENDL A,C,G,O  22
Rahmgurkensalat, handgerührte Preiselbeeren                                       

KALBSBUTTERSCHNITZEL A,C,F,G,L,M,O  23
Erdäpfelpüree, Röstzwiebel, Zuckererbsen 

W i r t s h a u s l i e b e

GEBACKENES ZANDERFILET A,C,D,G,M,O  25
Sauce Tartare, Petersilienerdäpfel

OFENSAIBLING D,G                              31
Naturschutzgebiet Kalkalpe, Babyerdäpfel, Fenchel,wilder brokkoli,  Zitrone 

GEBRATENE LACHSFORELLE A,C,D,G,L,M,O  32
risotto der saison

u n s e r  H e i m i s c h e r  Fa n g

TARTE AU CITRON  A,C,G    7
Amalfi-Zitrone-Baiser

MOUSSE AU CHOCOLAT C,G  8
ein Muss für die seele

JULIA´S TIRAMISU A,C,G    8
Kakao, yuzu, vanille
                                                                               

CRÈME BRÛLÉE C,G  9
knackiges karamell, himbeere

AFFOGATO G   6
espresso, vanilleeis

DUET VOM SORBET   6
Zitrone, Himbeere

S ü ß e r  A b s c h l u s s

ROSA GEBRATENER KALBSTAFELSPITZ F,G,L,M,O 33
Junge Karotten, Erdäpfelsterz,
Brauner Butter Jus                                                                                             
 
RIB EYE STEAK FLEISCHEREI SCHMÖLZ G 300G   36
Kalbin AUS Rappoltenkirchen
Gemüse der Saison, Kräuterbutter

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST F,G,L,M,O   32
Junge Karotten, Erdäpfelgratin, Rosmarinjus                                                                                     

SÜDDECK BURGER A,C,G,L,M                   19
Salat, Paradeiser, cheddar, Zwiebel, pommes
                    

G a n z  s c h ö n  z a r t

SÜDTIROLER SCHLUTZKRAPFEN A,C,G  21
Frischkäse, Braune Trüffelbutter, junger Spinat

GEFÜLLTE PAPRIKA F VEGAN   18
Quinoa, Wildkräuter der Saison, Paradeiser

F e l d  &  W i e s e

VIOLETTER BRÖSELKARFIOL A,C,F   19
Wildkräuter, Stundenei,  Soja | vegan möglich

EIERSCHWAMMERL À LA CREME A.C.G.L.M.O   19
Serviettenknödel, Thymian

Gustieren Sie AUCH in unserer Vitrine – wir beraten Sie gerne!


